
Milch mit Lebkuchengewürz, Zucker und Vanille erhitzen, ohne sie 
zu kochen. Durch ein Sieb gießen und erkalten lassen, am besten 
im Kühlschrank, so wird die Milch anschließend schaumiger.

Jetzt die Lebkuchenmilch aufschäumen, in ein Glas gießen und  
den doppelten Espresso langsam hinzugeben. Noch etwas Zimt 
darüberstreuen und mit unseren Elisenlebkuchen genießen.

Lebkuchen Latte  
mit ElisenLebkuchen

Zutaten für 1 Person:

250 ml Milch oder Sojamilch

1 TL Lebkuchengewürz

1–2 TL brauner Zucker

Vanillepulver

1 doppelter Espresso

Zimt
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